
RECETAS  BARISTAS



Cafés
Ristretto 
Carga café simple, botón simple, 
cortar antes de que termine la 
dosis de agua automáticamente, 
es 1/3 de la taza.

Espresso
Carga café simple, botón simple, 
¾ taza (si es necesario completar 
con agua caliente).

Espresso Cortado
Carga café simple, botón manual, 
½ taza de café completar con 
leche espumada.

Espresso Americano (Jarrito)
Carga café simple, botón simple, 
completar con agua caliente.

Espresso Americano Cortado (Jarrito 
cortado)
Carga café simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Lágrima
Carga café simple, botón manual, 
son 2-3 segundos de extracción 
1/10 de taza de café, completar 
con leche espumada.

Lágrima Americana
Carga café simple, botón manual, 
3-4 segundos de extracción, 1/10 
de taza de café, completar con 
leche espumada.

Latte Lágrima 
Carga café simple, botón manual, 
4-5- segundos de extracción,1/8 

de taza de café, completar con 
leche espumada.

Latte
Carga café simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Latte Mediano (To Go, para llevar)
Carga simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Latte  Grande (To Go, para llevar)
Carga doble, botón triple, 
completar con leche espumada.

Doppio
Carga café doble, botón triple 
(completar con agua caliente, si 
fuera necesario).

Doppio Cortado
Carga café doble, botón doble, 
completar con leche espumada.

Capuccino
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Mediano
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 4 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Viennese c/Canela Mediano
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao y 2 

golpes de canela, completar con 
leche espumada y un toque de 
crema batida.

Capuccino Viennese c/Canela 
Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 4 golpes de cacao y 2 
golpes de canela, completar con 
leche espumada y un toque de 
crema batida.

Caramel Macchiato Mediano 
Carga café simple, botón simple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
caramelo, completar con leche 
espumada.

Caramel Macchiato Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
caramelo, completar con leche 
espumada.

Vainilla Macchiato Mediano
Carga café simple, botón doble, 
agregar 2 golpes de syrup de 
vainilla, completar con leche 
espumada. 

Vainilla Macchiato Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
vainilla, completar con leche 
espumada. 

Café Mocha Mediano
Carga café simple, botón simple, 
bordear todo el interior de la taza 
con salsa de chocolate 2 veces, 
completar con leche espumada y 
un toque de crema batida.

Café Mocha Grande
Carga café doble, botón triple, 
bordear todo el interior de la taza 
con salsa de chocolate 2 veces, 
completar con leche espumada y 
un toque de crema batida.

Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
18-20 segundos de extracción  (es 
llenar media taza de café), leche 
fría (vaso de soda), 1 palada de 
hielo (4hielos) y 1 cucharada de 
azúcar grande. Enfriar el doble 
shot de espresso, agregar el hielo 
a la licuadora, agregar el café frío, 
la leche, licuar y servir.

Caramel Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 2 golpes de syrup de 
caramelo. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, 2 
golpes de syrup de caramelo, 2 
cucharadas de azucar y la leche, 
licuar y servir.

Vainilla Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 2 golpes de syrup de 
vainilla. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, 2 
golpes de syrup de vainilla, licuary 
servir.

Dulce de Leche Capuccino Freddo 
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 

de hielo, 1/2 vasito de soda 
cargado con la salsa de dulce de 
leche, 1 cucharada grande de 
azúcar. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, la 
salsa de dulce de leche, 1 
cucharada de azucar y la leche, 
licuar y servir.

Mocha Capuccino Freddo 
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 1/2 vasito de soda 
cargado con la salsa chocolate, 1 
cucharada grande de azúcar. 
Enfriar el doble shot de espresso, 
agregar el hielo a la licuadora, 
agregar el café frío, la salsa 
chocolate, 1 cucharadas de azúcar 
y la leche, licuar, decorar el vaso 
con salsa de chocolate y servir.

Hot Chocolate
Milk Hot Chocolate
2 cucharadas de ganache de 
chocolate con leche, completar 
con leche espumada.

Dark Hot Chocolate 
2 cucharadas de ganache de 
chocolate amargo, completar con 
leche espumada.

Traditional Hot Chocolate
1 cucharada ganache de 
chocolate con leche, 1 cucharada 
de ganache de chocolate amargo, 
leche espumada y decorar con 

crema batida y ralladura de 
chocolate.

Milk Chocochino
2 cucharadas de ganache de 
chocolate con leche, completar 
con leche espumada y terminar 
con un espresso.

Dark  Chocochino 
2 cucharadas de ganache de 
chocolate amargo, completar con 
leche espumada y terminar con 
un espresso.

Smoothies
Smoothie de Frutilla, Naranja y 
Albahaca 
2 vasitos de soda de jugo de 
naranja, 1 palada de hielo (4 
hielos), ¾ vasito de soda de salsa 
de frutilla, 2 hojas de albahaca, 
licuar todo y servir.

Smoothie de Naranja Maracuyá
2 vasitos de soda de jugo de 
naranja, 1 palada de hielo, ¾ 
vasito de soda de salsa de 
maracuyá, un poco de pera, 2 
cucharadas de azúcar, licuar todo 
y servir.

Limonada con Jengibre y Menta  
1 limón, ½ pomelo, 1 cucharadas 
de azúcar, 3 ramas de menta (solo 
las hojas), 1 bastoncito de 
jengibre, 1 palada de hielo, licuar 
todo y servir.



Cafés
Ristretto 
Carga café simple, botón simple, 
cortar antes de que termine la 
dosis de agua automáticamente, 
es 1/3 de la taza.

Espresso
Carga café simple, botón simple, 
¾ taza (si es necesario completar 
con agua caliente).

Espresso Cortado
Carga café simple, botón manual, 
½ taza de café completar con 
leche espumada.

Espresso Americano (Jarrito)
Carga café simple, botón simple, 
completar con agua caliente.

Espresso Americano Cortado (Jarrito 
cortado)
Carga café simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Lágrima
Carga café simple, botón manual, 
son 2-3 segundos de extracción 
1/10 de taza de café, completar 
con leche espumada.

Lágrima Americana
Carga café simple, botón manual, 
3-4 segundos de extracción, 1/10 
de taza de café, completar con 
leche espumada.

Latte Lágrima 
Carga café simple, botón manual, 
4-5- segundos de extracción,1/8 

de taza de café, completar con 
leche espumada.

Latte
Carga café simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Latte Mediano (To Go, para llevar)
Carga simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Latte  Grande (To Go, para llevar)
Carga doble, botón triple, 
completar con leche espumada.

Doppio
Carga café doble, botón triple 
(completar con agua caliente, si 
fuera necesario).

Doppio Cortado
Carga café doble, botón doble, 
completar con leche espumada.

Capuccino
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Mediano
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 4 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Viennese c/Canela Mediano
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao y 2 

golpes de canela, completar con 
leche espumada y un toque de 
crema batida.

Capuccino Viennese c/Canela 
Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 4 golpes de cacao y 2 
golpes de canela, completar con 
leche espumada y un toque de 
crema batida.

Caramel Macchiato Mediano 
Carga café simple, botón simple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
caramelo, completar con leche 
espumada.

Caramel Macchiato Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
caramelo, completar con leche 
espumada.

Vainilla Macchiato Mediano
Carga café simple, botón doble, 
agregar 2 golpes de syrup de 
vainilla, completar con leche 
espumada. 

Vainilla Macchiato Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
vainilla, completar con leche 
espumada. 

Café Mocha Mediano
Carga café simple, botón simple, 
bordear todo el interior de la taza 
con salsa de chocolate 2 veces, 
completar con leche espumada y 
un toque de crema batida.

Café Mocha Grande
Carga café doble, botón triple, 
bordear todo el interior de la taza 
con salsa de chocolate 2 veces, 
completar con leche espumada y 
un toque de crema batida.

Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
18-20 segundos de extracción  (es 
llenar media taza de café), leche 
fría (vaso de soda), 1 palada de 
hielo (4hielos) y 1 cucharada de 
azúcar grande. Enfriar el doble 
shot de espresso, agregar el hielo 
a la licuadora, agregar el café frío, 
la leche, licuar y servir.

Caramel Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 2 golpes de syrup de 
caramelo. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, 2 
golpes de syrup de caramelo, 2 
cucharadas de azucar y la leche, 
licuar y servir.

Vainilla Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 2 golpes de syrup de 
vainilla. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, 2 
golpes de syrup de vainilla, licuary 
servir.

Dulce de Leche Capuccino Freddo 
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 

de hielo, 1/2 vasito de soda 
cargado con la salsa de dulce de 
leche, 1 cucharada grande de 
azúcar. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, la 
salsa de dulce de leche, 1 
cucharada de azucar y la leche, 
licuar y servir.

Mocha Capuccino Freddo 
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 1/2 vasito de soda 
cargado con la salsa chocolate, 1 
cucharada grande de azúcar. 
Enfriar el doble shot de espresso, 
agregar el hielo a la licuadora, 
agregar el café frío, la salsa 
chocolate, 1 cucharadas de azúcar 
y la leche, licuar, decorar el vaso 
con salsa de chocolate y servir.

Hot Chocolate
Milk Hot Chocolate
2 cucharadas de ganache de 
chocolate con leche, completar 
con leche espumada.

Dark Hot Chocolate 
2 cucharadas de ganache de 
chocolate amargo, completar con 
leche espumada.

Traditional Hot Chocolate
1 cucharada ganache de 
chocolate con leche, 1 cucharada 
de ganache de chocolate amargo, 
leche espumada y decorar con 

crema batida y ralladura de 
chocolate.

Milk Chocochino
2 cucharadas de ganache de 
chocolate con leche, completar 
con leche espumada y terminar 
con un espresso.

Dark  Chocochino 
2 cucharadas de ganache de 
chocolate amargo, completar con 
leche espumada y terminar con 
un espresso.

Smoothies
Smoothie de Frutilla, Naranja y 
Albahaca 
2 vasitos de soda de jugo de 
naranja, 1 palada de hielo (4 
hielos), ¾ vasito de soda de salsa 
de frutilla, 2 hojas de albahaca, 
licuar todo y servir.

Smoothie de Naranja Maracuyá
2 vasitos de soda de jugo de 
naranja, 1 palada de hielo, ¾ 
vasito de soda de salsa de 
maracuyá, un poco de pera, 2 
cucharadas de azúcar, licuar todo 
y servir.

Limonada con Jengibre y Menta  
1 limón, ½ pomelo, 1 cucharadas 
de azúcar, 3 ramas de menta (solo 
las hojas), 1 bastoncito de 
jengibre, 1 palada de hielo, licuar 
todo y servir.



Cafés
Ristretto 
Carga café simple, botón simple, 
cortar antes de que termine la 
dosis de agua automáticamente, 
es 1/3 de la taza.

Espresso
Carga café simple, botón simple, 
¾ taza (si es necesario completar 
con agua caliente).

Espresso Cortado
Carga café simple, botón manual, 
½ taza de café completar con 
leche espumada.

Espresso Americano (Jarrito)
Carga café simple, botón simple, 
completar con agua caliente.

Espresso Americano Cortado (Jarrito 
cortado)
Carga café simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Lágrima
Carga café simple, botón manual, 
son 2-3 segundos de extracción 
1/10 de taza de café, completar 
con leche espumada.

Lágrima Americana
Carga café simple, botón manual, 
3-4 segundos de extracción, 1/10 
de taza de café, completar con 
leche espumada.

Latte Lágrima 
Carga café simple, botón manual, 
4-5- segundos de extracción,1/8 

de taza de café, completar con 
leche espumada.

Latte
Carga café simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Latte Mediano (To Go, para llevar)
Carga simple, botón simple, 
completar con leche espumada.

Latte  Grande (To Go, para llevar)
Carga doble, botón triple, 
completar con leche espumada.

Doppio
Carga café doble, botón triple 
(completar con agua caliente, si 
fuera necesario).

Doppio Cortado
Carga café doble, botón doble, 
completar con leche espumada.

Capuccino
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Mediano
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 4 golpes de cacao, 
completar con leche espumada.

Capuccino Viennese c/Canela Mediano
Carga café simple, botón simple, 
agregar 3 golpes de cacao y 2 

golpes de canela, completar con 
leche espumada y un toque de 
crema batida.

Capuccino Viennese c/Canela 
Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 4 golpes de cacao y 2 
golpes de canela, completar con 
leche espumada y un toque de 
crema batida.

Caramel Macchiato Mediano 
Carga café simple, botón simple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
caramelo, completar con leche 
espumada.

Caramel Macchiato Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
caramelo, completar con leche 
espumada.

Vainilla Macchiato Mediano
Carga café simple, botón doble, 
agregar 2 golpes de syrup de 
vainilla, completar con leche 
espumada. 

Vainilla Macchiato Grande
Carga café doble, botón triple, 
agregar 2 golpes de syrup de 
vainilla, completar con leche 
espumada. 

Café Mocha Mediano
Carga café simple, botón simple, 
bordear todo el interior de la taza 
con salsa de chocolate 2 veces, 
completar con leche espumada y 
un toque de crema batida.

Café Mocha Grande
Carga café doble, botón triple, 
bordear todo el interior de la taza 
con salsa de chocolate 2 veces, 
completar con leche espumada y 
un toque de crema batida.

Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
18-20 segundos de extracción  (es 
llenar media taza de café), leche 
fría (vaso de soda), 1 palada de 
hielo (4hielos) y 1 cucharada de 
azúcar grande. Enfriar el doble 
shot de espresso, agregar el hielo 
a la licuadora, agregar el café frío, 
la leche, licuar y servir.

Caramel Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 2 golpes de syrup de 
caramelo. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, 2 
golpes de syrup de caramelo, 2 
cucharadas de azucar y la leche, 
licuar y servir.

Vainilla Capuccino Freddo
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 2 golpes de syrup de 
vainilla. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, 2 
golpes de syrup de vainilla, licuary 
servir.

Dulce de Leche Capuccino Freddo 
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 

de hielo, 1/2 vasito de soda 
cargado con la salsa de dulce de 
leche, 1 cucharada grande de 
azúcar. Enfriar el doble shot de 
espresso, agregar el hielo a la 
licuadora, agregar el café frío, la 
salsa de dulce de leche, 1 
cucharada de azucar y la leche, 
licuar y servir.

Mocha Capuccino Freddo 
Carga café doble, botón doble, 
leche fría (vaso de soda), 1 palada 
de hielo, 1/2 vasito de soda 
cargado con la salsa chocolate, 1 
cucharada grande de azúcar. 
Enfriar el doble shot de espresso, 
agregar el hielo a la licuadora, 
agregar el café frío, la salsa 
chocolate, 1 cucharadas de azúcar 
y la leche, licuar, decorar el vaso 
con salsa de chocolate y servir.

Hot Chocolate
Milk Hot Chocolate
2 cucharadas de ganache de 
chocolate con leche, completar 
con leche espumada.

Dark Hot Chocolate 
2 cucharadas de ganache de 
chocolate amargo, completar con 
leche espumada.

Traditional Hot Chocolate
1 cucharada ganache de 
chocolate con leche, 1 cucharada 
de ganache de chocolate amargo, 
leche espumada y decorar con 

crema batida y ralladura de 
chocolate.

Milk Chocochino
2 cucharadas de ganache de 
chocolate con leche, completar 
con leche espumada y terminar 
con un espresso.

Dark  Chocochino 
2 cucharadas de ganache de 
chocolate amargo, completar con 
leche espumada y terminar con 
un espresso.

Smoothies
Smoothie de Frutilla, Naranja y 
Albahaca 
2 vasitos de soda de jugo de 
naranja, 1 palada de hielo (4 
hielos), ¾ vasito de soda de salsa 
de frutilla, 2 hojas de albahaca, 
licuar todo y servir.

Smoothie de Naranja Maracuyá
2 vasitos de soda de jugo de 
naranja, 1 palada de hielo, ¾ 
vasito de soda de salsa de 
maracuyá, un poco de pera, 2 
cucharadas de azúcar, licuar todo 
y servir.

Limonada con Jengibre y Menta  
1 limón, ½ pomelo, 1 cucharadas 
de azúcar, 3 ramas de menta (solo 
las hojas), 1 bastoncito de 
jengibre, 1 palada de hielo, licuar 
todo y servir.


